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Von Bedeutung sind fir die FlieR-
grenze als integrales Mak die
strukturierenden  Eigenschaften
der dispersen Phase. Sie charak-
terisiert im Wesentlichen syno-
nym die im Produkt vorliegenden
PartikelgroRen und damit den
strukturzerstérenden Einfluss der
Linienelemente.

Der Parameter K kennzeichnet
den Konsistenzfaktor und steht
synonym fiir die Viskositét (inne-
re Reibung) und ldsst sehr gut
Ruckschliisse auf die Konzentra-
tion von Inhaltsstoffen zu. Der
FlieRindex n kennzeichnet den
Strukturierungszustand im  be-
trachteten Bereich. Sein Wert
gestattet eine qualitative Aussa-
ge zur Bewertung der Struktur-
stabilitdt im technologischen
Ablauf. Steigt n — 1, wird eine
Schwéchung der Struktur ange-
zeigt. Sinkt n bzw. besteht Kon-
stanz, wird Strukturverfestigung
bzw. Strukturerhalt signalisiert.
Die Thixotropieflache Ay kenn-
zeichnet die Abhangigkeit der
Strukturstahilitat bei Einwirkung
einer konstanten Scherrate und
ist ein leicht zu bestimmendes
Mal fiir das rheodynamische
Verhalten und entspricht der
Strukturzerstorungsarbeit.  Je
groler die Thixotropieflache ist,
desto grifer ist die Strukturin-
stabilitdt des Produktes baw.
dessen Anfélligkeit gegentiber
dem Einfluss mechanischer Ener-
gie.

Kriterien der nachfolgenden Un-
tersuchungen sind die mittels
rheologischer Messungen erfas-
sten Strukturverdnderungen im
Processing sowie die damit an-
gelegte  Molkenlassigkeit der
Matrix. Die rheologischen Unter-
suchungen zur Ermittlung der
Strukturstabilitat bzw. Struktur-
verdnderungen  der  Produkte
wahrend der Linienpassage wur-
den als Spannversuche mit De-
formationsgeschwindigkeitsvor-
gabe durchgeftihrt. Die Bewer-
tung des Strukturstabilititszu-
standes erfolgt mithilfe des drei-
parametrigen Modells von Her-
schel-Bulkley (HB). a
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Das umfangreiche Literaturverzeichnis
kann in der Redakticn angefordert werden.
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Eimer aseptisch abfiillen

Mit der neuen Abfiillmaschinengeneration fiir Grogebinde,
Typ GGF der VMS-Maschinenbau GmbH, kinnen nun endlich
Eimer in den GrdBen von ein bis zehn kg aseptisch abgefiillt

und verschiossen werden.

Lagerung auBerhalb
der Kiihlkette

Durch die neue GGF-Generation
ist nun auch eine Lagerung von
sterilen  Molkereiprodukten in
GroRgebinden auRerhalb  der
Kithlkette maglich, was fiir die
Endabnehmer der GroRgebinde,
tiberwiegend Kantinen, Kranken-
hauser, Hotels, Restaurants usw.
einen entscheidenden Vorteil
bietet. Die Grofigebinde kdnnen

Abbildung 1:
Eimersterilisation
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nun aufierhalb der teueren Kiihl-
raume gelagert werden.

High-Tech im GroBformat

Um eine Rekontamination der
sterilen Produkte wéhrend des
Abfiill- und VerschlieRprozesses
effizient zu verhindern, besitzt die
Maschine ein bei Bechermaschi-
nen dber Jahrzehnte bewahrtes

Aseptikprinzip. Dieses  Asep-
tikprinzip  wurde  weiterent-
Einsprihen Austrocknen
Wasserstoffperoxid
verdampft Heigluft

wickelt und an die zu verarbeiten-
den GroRgebinde angepasst.
Durch diese Weiterentwicklung
besitzt die GGF-Generation eines
der besten und sichersten Sterili-
sationsverfahren.

Die zu befiillenden Gebinde be-
finden sich wahrend des gesam-
ten Abfiill- und VerschlieRvor-
ganges in einem Maschinentun-
nel, welcher mit einem sterilen
Uberdruck beaufschlagt wird. Die
Sterilluftfihrung innerhalb des
Maschinentunnels wurde so ge-
staltet, dass ein gleichméRiger
laminarer Luftstrom wvon oben
nach unten entsteht. Aufgrund
des gleichmaligen Luftstromes
kénnen keine Keime und Spo-

Fillen

Produkt

im Sterilraum (Uberdruck)



renvon der AuRenseite der Eimer
in das Innere der Eimer gelan-
gen.

Die Eimersterilisation erfolgt mit-
hilfe von Wasserstoffperoxyd.
Dieses wird Uber ein volumetri-
sches Messsystem genau dosiert
und im Anschluss verdampft. Der
Wasserstoffperoxyddampf  wird
in den kalten Eimer eingeblasen
und kondensiert an der Eimer-
wandung. Anschliefend erfolgt
die Austrocknung des Wasser-
stoffperoxyds mit steriler Heil-
[uft.

Nach der Sterilisation berneh-
men die Kolbenfiiller das Befll-
len der Eimer. Die Kolbenfiller
besitzen auswechselbare Diisen
und sind somit fir dinnflissige
bis pastdse Produkte, natlirlich
auch mit Fruchtstiicken, geeignet
(siehe Abbildungen 1 und 2).

Die Deckfoliensterilisation er-
folgt ebenfalls mittels Wasser-
stoffperoxyd, jedoch nicht nach
dem Spriihverfahren, wie bei den
Eimern, sondem nach dem
Tauchbadverfahren. Bei diesem
Sterilisationsverfahren wird die
Deckfolie durch ein H,0,-Bad ge-
zogen und anschlieBend mittels

Technische Details

Fiillbereich;

Leistung;

gin bis zehn kg
(Maschinentypen GGF-10-E und GGF-20-E)

maximal 600 Eimer/h (bei allen Eimergréfen)
einbahnig; maximal 1.200 Eimer/h (bei allen
EimergroBen) zweibahnig

Fiillbereich: ein kg
{Maschinentypen GGF-2000-E und
GGF-4000-E)
Leistung: maximal 4.040 Eimer/h zweibahnig; maximal
8.080 Eimer/h vierbahnig
Fiillgenauigkeit: <= 0,5 Prozent
Keimreduzierung: 10° fiir Testkeime Bacillus subtilis
(Sporen SA 22)
Produkte: diinnfliissige bis pasttse Molkereiprodukte,
auch mit stiickigen Anteilen, maximale Frucht-
stiickgroRe 20 mm x 20 mm
Maschinengestell: Edelstahiplatten — Schweilkonstruktion
Eimerabstapler:  mit mechanischer Zwangsvereinzelung
Steuerung: Siemens SIMATIC
Bedienung: Touchpanel 158"

Alle genannten Maschinentypen sind auch in
der Ausfiihrung . Ultraclean™ lieferbar.

Abbildung 2:
Membrandiise fiir diinn-
fliissige, homogene
Produkte

liert. Undichte Eimer werden am
Ende der Maschine ausge-
schleust.

Aseptik fangt bei der
Reinigung an

Der gesamte Maschinentunnel
sowie die Kalbenfiiller und samt-
liche Rohrleitungen sind an eine
CIP-Reinigung  angeschlossen.
Vor bzw. nach der Produktion er-
folgt die CIP-Reinigung vollauto-
matisch. Vor Produktionsheginn
erfolgt eine automatische Sterili-
sation der Maschine. Hierbei
werden die Kolbenfiiller und die
Rohrleitungen mit Dampf bei drei
bar 143 °C und der Maschinen-
tunnel mit Wasserstoffperoxyd
sterilisiert.

Wihrend der Sterilisation der
Maschine erfolgt auch eine auto-
matische Sterilisation der Steril-

Folienrolle
H,0, Bad
Rakel

Sterile Heilbluft
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steriler Heifluft getrocknet (sie-
he Abbildung 3).

Nachdem die Folis sterilisiert
wurde, erfolgt die Versiegelung
der Eimer. Das Ausstanzen der
Folie erfolgt zeitgleich mit dem
Siegeln.

Die gesamte Foliensiegel- und
Stanzstation ist so ausgelegt,
dass der Folienwechsel wahrend
des Maschinenlaufes erfolgen
kann. Somit entstehen keine
Stillstandszeiten wahrend des
Folienwechsels.

Ein weiteres Feature der GGF-Ge-
neration ist die Dichtheitskon-
trolle, welche die verschlossenen
Eimer auf ihre Dichtheit kontrol-

luftfilter. Die Sterilfilter werden
ebenfalls mit Dampf sterilisiert.

Flexibel?
Flexibilitat wird bei der VMS-
Maschinenbau GmbH ganz grofl
geschrieben. Egal, ob es um die
Formatflexibilitat der einzelnen
Maschine oder um Zusatzoptio-
nen, wie z. B. ein Eimerzufiihr-
gerat, geht.

Flexibel auch bei der Finan-
zierung. Egal ob Kauf, Leasing,
Miete oder Mietkauf, das Unter-
nehmen und seine Finanzie-
rungspartner sind dabei behilf-
lich. a
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